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Specifikace zařízení - technické podmínky:

	Konvektomat č. 2
	Konvektomat č. 2
	Prodávající doplní:

	
	pro ZŠ Křižná
	

	Konvektomat - druh
	20 x 2/1 GN
	

	Kapacita jídel na výdej
	500 – 900 jídel
	

	Energie
	Elektřina
	

	Vyvíjení páry
	Bojlerové, včetně záložního zdroje vývinu páry
	

	Rozsah teplot cca
	30-300°C
	

	Rozměry zařízení (š x v x h): 
	max 1160 mm x max 1815 mm x max 965 mm
	

	Celkový příkon - tolerance 2%
	58,9 kW
	

	Napájení
	3 N~/380 - 415 V/50 – 60 Hz
	

	Provedení 
	AISI304 nerezová ocel
	

	Přípojka vody (mm):
	G ¾“ / 50 mm
	


	Další funkce:
	Prodávající doplní ANO / NE:

	Ovládání pomocí dotykového panelu
	

	Automatické mytí 
	

	Zásuvy – zásuvy na šířku
	

	Minimálně 800 programů, komunikace v češtině
	

	Horký vzduch cca 30 – 300 oC
	

	Kombinovaný režim cca 30 – 300 o C
	

	Vaření v páře cca 30 – 130 o C
	

	Alespoň 5 bodová teplotní sonda 
	

	Delta T pečení/vaření
	

	Nízkoteplotní pečení/vaření
	

	Pečení přes noc
	

	Klapka pro odtah vlhkosti s možnosti vložení do programu
	

	Autoklima – kontrola sytosti páry
	

	Rychlé zchlazení varného prostoru
	

	Automatický předehřev/zchlazení
	

	Automatický start
	

	Minimálně 7 rychlostí ventilátoru
	

	Časování zásuvů (možnost nastavit libovolný počet zásuvů)
	

	Integrovaná sprcha na plášti konvektomatu
	

	Automatické řízení kapacity
	

	Servisní a diagnostický systém pro automatické vyhodnocení chyb
	

	Okamžitý HACCP výpis a výpis spotřeby energie
	


	Náhradní zavážecí vozík v ceně dodávky - tj. dodávka bude obsahovat celkem 2 zavážecí vozíky pro tento konvektomat
	


Další podmínky:

· Doprava, montáž a zapojení na místě – v ceně dodávky

· Zaškolení obsluhy – v ceně dodávky

· Provedení revize zapojení konvektomatu – v ceně dodávky

· Záruční doba (v měsících) – minimálně 24 měsíců, s poskytnutím bezplatné servisní služby, a to jak materiálové záruky, tak bezplatné dopravy a práce techniků na místě zakázky

	V ………………………………. dne:  

Za prodávajícího|: 
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